
M E N Ù  C H A L E T
S P E C I A L I T À  A L P I N E  &  T R A D I Z I O N E

A N T I P A S T I  &  P R I M I

Selezione di Salumi e Formaggi CHF 14.00 p.p.
Assortimento di affettati locali e formaggi d'alpeggio serviti con marmellate

Flan di Zucca CHF 18.00
Con vellutata crema al tartufo e paglia di porro croccante

Polenta Fritta CHF 16.00
Accompagnata da radicchio rosso brasato e sauté di funghi trifolati

Zuppa d'Orzo CHF 15.00
Ricetta tradizionale con brunoise di verdure fresche dell'orto

L E  N O S T R E  F O N D U E  &  L A  R A C L E T T E

Fondue Chinoise a Coltello CHF 45.00 p.p.
Carne tagliata finemente al coltello (manzo, cervo, pollo), servita con ricco assortimento
di contorni e salse della casa

Raclette CHF 29.00 p.p.
200 g a persona di formaggio fuso al momento, servito con patate novelle, sottaceti e
affettati della tradizione

Fondue al Formaggio
200 g a persona, a scelta con formaggio vaccino o caprino. Servita tradizionalmente con
sottaceti, pane croccante e patate novelle

Versione Classica CHF 29.00 p.p.
Versione al Tartufo CHF 35.00 p.p.
* Supplemento opzione fonduta di capra: + CHF 2.00

I  D O L C I

Panna Cotta alle Castagne CHF 9.00
Servita con deliziosa salsa ai fichi

Mousse al Cioccolato CHF 9.00
Con meringa croccante e coulis ai frutti rossi

Torta di Pere e Cioccolato CHF 9.00
Accompagnata da crema inglese profumata al rum

Frozen Campari Orange CHF 9.00
Fresco e raffinato dessert digestivo al cucchiaio

B U O N  A P P E T I T O

Tutti i prezzi sono espressi in CHF, IVA inclusa · Informazioni su allergeni e provenienza delle carni su richiesta

skiArena Giubiasco


